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De /c(zjouﬁcé@ a /t(z/%twc/leli@ /
Ave buronnier nows mettons tout en oeuvre ﬁow* mettre en valew le travad des
paysans avec guc rnous travadlons dans le /)/u& cowrt cucud.
Soouur c&(ﬁuﬂ@, nows travadllons ern collaboration directe avec rnos W«/ca/fea/w;
levewrs et artisans de la régeon.
Nous sélectionnons esz//t/)/'ed et abattons les vaches en associatiorn avec la
bowucherie Gauthiers

Nowus connaissons el gararlissons la tracabdité de clacune de nos viandes.

Nows remercions nos, /Q/chtwfauw)/aow‘f lewr travad, tog/oa/w; plus gua/da{t}"x

Fromage : Maigon Roche (Puy de Dome)
Bleu de Laqueuille : Gaec de Etoile (Puy de Dome)
Charcuterieg et_produite porcing : Maigon Pallut (Cantal)
Légumes : Maigon Boilon (Puy de Dome)

Aenst que nos Slevewrs avec gﬂw' nous travadlons ez, partenarcal avee la
Bowcherie Gauthier (ZM)M’Q .CBQ/t/e/f Richard Sabonne, GALC de ['Eden,

L))ewye&/u/\/’om;ea Frerme des Sozamees. .. et bien dautres).




Ja Garte

T Tous les produits de la carte sont élaborés maison a partir de produits frais T
Nos Gntrées
Pounti Auvergnat 9,00€
Os a moelle (20minutes) 9,50€
Velouté de doubeurre et moelle grillée, émulsion de pain toasté 9,50€
Tatin d’échalotes, mousse de chévre au thym et miel 10,00€
Oeuf Meurette 11,50€
La douzaine d’escargots 13,00€
Terrine de foie gras maison 18,00€
(/‘/,06’/ %
Truffade et Jambon de pays 17,00€
Risotto au chorizo et creme au safran fumé 17,00€
Tartare de boeuf au couteau & frites maison 19,00€
Magret de canard de la Limagne : 200g 19,50€
400g 27,50€
Couard de Ferrandaise 220g, 25,80€
Légumes glacés, fondue de poireaux purée de carotte et frites
Aiguillette Baronne de Ferrandaise 220g, 26,80€
Légumes glacés, fondue de poireaux purée de carotte et frites
Filet de boeuf de Vosgienne 220g, 29,80€
Légumes glacés, fondue de poireaux purée de carotte et frites
Faux-filet 320g maturé 34,80€
Truffade, légumes glacés, fondue de poireaux et purée de carotte
Accompagnement Truffade + 5€
Sauces : Bleu, Mayonnaise ciboulette + 1€
Double portion de viande (hors Filet et Faux-Filet) +15€
Nos Burgers artisanawx
Accompagnés de frites maison et salade verte.
Le Petit Bernard : Haché de boeuf maturé, St-Nectaire, 19.00€
poitrine de cochon, oignons confits.
Tonton Remi : Haché de boeuf maturé, bleu d’Auvergne, 19,50€

poitrine de cochon, oignons confits.
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A chodser &selon ! arrwage dans wn &{ya chotx de races francaises
/F/—@/i/‘cmzﬁmv, J&/ﬁ/w, /&/Aﬂfw, ./ﬂoﬂééc%'ﬂ/a@ ,ﬁf/méay//w, %ﬂ/‘(fé{dkf{z
%/‘é/ff/@d@fa L@azaaémya J&mm{)—/;m, CZ’/&;‘/’[IM@. . / ouw Jééfa‘a)ﬂ/a)@f%aﬁm) les
/é{xy%/w:{/y/a/w (f%;{/{(zyw/ /724}40 %yya/ Rubia g)a//gya/, ‘/g//.?//l}f[l/,
J)]/////f/@(fa/, J&A%J/’, //{/(/ 'S, t%;g?}/% . /

@ema/za@z  votre seroewr el venez &@/ecaon/&e/t votre /%ew dans notre

cave d qu@, en cote a partqger ow ern ﬁu&agﬁ'/efﬁou/‘ les solitacres !

YDécoworez le /?/ae/zcﬁzm@ .@0@5/&/"@/& Siobe !
e a/@a&mfm ow mﬁ/af a’@u&t&z ce mets cfewc%»ﬂo/@
50g :29,90€
thg : 590€

| Y%ttt Seeerées

Laissez vous lenter fpar les douceurs des cudsincers

Pachade au coulis et confiture de poires 8,50€
Assiette de fromages de nos montagnes
Gaperon, Bleu, Saint-Nectaire, Cantal, Abondance 13,00€
Financier a I’orange, tombée d’agrumes

et sorbet Quetsche 9,00€
Pompe aux pommes 9,50€
Entremet chocolat caramel et gelée liqueur praline  10,00€
Parfait aux marrons 10,00€

Coupe colonel verveine 11,00€



Y verve de vin 2

Rouge :
Cotes de Gascogne IGP « Matilat » Domaine de Matilat :
Corbieres AOP « Vieilles Vignes » Chateau Fontaréche :
Cotes d'Auvergne AOC « Basalte » Desprat Saint Verny :
Espira de I’Agly « Contre-Attaque » Lampyres :
Cotes du Rhone AOC « Chateau Gigognan » Chateau Gigognan :
Bourgogne « Hautes-Cotes de Beaune » Domaine Labry

Pays de ’Hérault IGP « Pigeonnier » Les Terrasses d’Elise

Blanc :

Saint-Pourgain AOP « Gabrielle » Domaine de Bellevue :

IGP Cétes Catalanes «Rolle In Stone » Domaine Cazes :

IGP Collines Rhodaniennes« Le puit des Mejeans » Domaine Vendome :

Vin de France « Les Natives » Villa d’Erg :

Rosé :

Méditerranée IGP « 10°5 » Maison Safranier:

Verre Pichet
12cl 50cl

6,00€ /22,00€
6,00€ /22,00€
6,00€ /22,00€
6,00€ /22,00€
6,00€ /22,00€
9,00€ / 34,00€
12,00€ /48.,00€

6,00€ /22,00€
6,00€ /22,00€
6,00€ /22,00€
6,00€ /22,00€

5,00€/18,00€



