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De /c(zjouﬁcé@ a /t(z/%twc/leli@ /
Ave buronnier nows mettons tout en oeuvre ﬁow* mettre en valew le travad des
paysans avec guc rnous travadlons dans le /)/u& cowrt cucud.
Soouur c&(ﬁuﬂ@, nows travadllons ern collaboration directe avec rnos W«/ca/fea/w;
levewrs et artisans de la régeon.
Nows sélectionnons esz//t/)/'ed et abattons les vaches en associatiorn avec la
bowucherie Gauthiers
Nous connadssons el gararlissons la tracabddité de chacune de nos viandes.
Foutes nos preces de viandes sont o orygne Trancaise, exeehté certames cotes
de boewf:

Nows remercions nos, /)/‘WMS‘;&OH/‘ lewr travad m‘tjlm/l/}/u& Iom/dagf

Fromage : Maigon Roche (Puy de Dome)
Bleu de Lagueuille : Gaec de Etoile (Puy de Dome)
Charcuterie et produite porcing : Maigon Pallut (Cantal)
Legumes : Maigon Boilon (Puy de Dome)

Aensc que ros levewrs avee g&w’ nous travadlons e/&/)a/tfeﬂalmf avec la
Bouclerie Gauthier / Judove (@()V//e/g Richard Sabornne, GALC de [ Eden,

L(;)eo{'/(le&u/\ﬁuuetf, Feryne des Sozamies. .. et been dawtres).
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Ja Garte

Tous les produits de la carte sont élaborés maison a partir de produits frais

Nos ESntrées

Pounti Auvergnat

Tartine de Moutabal

Rillettes maison de Ferrandaise au vin rouge

Tatin d’échalotes, mousse de chévre au thym et miel
Gratinée a I'oignon

Os a moelle (Minimum 20 minutes)

Terrine de boeuf maison, pistache et noisette

La douzaine d’escargots

Nos Slats

Tartare de boeuf au couteau & frites maison

Risotto au chorizo, champignons et safran fumé

Risotto et creme de topinambour

Truffade Jambon

Magret de canard de la Limagne 1/2 :200g
Entier : 4009

Nos WLZZ/Z@’&&/@W

Tende de Tranche de Ferrandaise 220g,

Choux braisé au curcuma, purée de carotte et frites

Nerveux de Gite de Ferrandaise 220g

Choux braisé au curcuma, purée de carotte et frites

Couard de Ferrandaise 220g,

Choux braisé au curcuma, purée de carotte et frites

Filet de boeuf de Ferrandaise 220g,

Choux braisé au curcuma, purée de carotte et frites

Faux-Filet Maturé 350g, (

Truffade, choux braisé au curcuma, purée de carotte

Accompagnement Truffade + 5€

Sauces : Bleu, Mayonnaise ciboulette + 1€

9,00€
9,00€
9,50€
10,00€
11,00€
11,50€
11,50€
13,00€

19,00€
19,00€
18,00€
19,00€
19,50€
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27,50€

Double portion de viande (hors Filet et Faux-Filet) +15€

Nos @Wwwmmaw

Accompagnés de frites maison et salade verte.

Le Petit Bernard : Haché de boeuf maturé, St-Nectaire,

Tonton Remi : Haché de boeuf maturé, bleu d’Auvergne,
poitrine de cochon, oignons confits.

poitrine de cochon, oignons confits.

24,80€
25,80€
25,80€
29,80€

34,80€

21.00€

21,50€
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A chodsir selon ! arrwage dans wn &{yz& chotx de races francaises:
ﬂ%/‘/ﬂ/mémxcz J&é)/%sz Awbrac, /ﬁo—m‘éﬂ%ﬂ/‘tk), ,}/;'////()mw'/az Cliarolacse,
%/‘é/ff/@d@fa L@azaaémya J&mm{)—/;m, CZ’/&;‘/’[IM@. . / ouw Jééfa‘a)ﬂ/a)@f%aﬁm) les
/é{xy%/w:{/y/a/w c)’x;{/{(zyw/ /724}40 %yya/ Rubia g)a//gya/, ‘/g//.?//l}f[l/,
J)]/////f/@(fa/, J&A%J/’, //{/(/ 'S, t%;g?}/% . /

@ema/za@z  votre seroewr el venez &@/ecaon/&e/t votre /%ew dans notre

cave d qu@, en cote a partqger ow ern ﬁu&agﬁ'/efﬁou/‘ les solitacres !

YDécoworez le /?/ae/zcﬁzm@ .@0@5/&/"@/& Siobe !
e a/@a&mfm ow mﬁ/af a’@u&t&z ce mets cfewc%»ﬂo/@
50g :29,90€
thg : 590€

Y%ttt Seeerées

Jaissez vous tenter par les doucewurs des cuisiniers

Assiette de fromages de nos montagnes 13,00€
Gaperon, Bleu, Saint-Nectaire, Cantal, Abondance

Pompe aux pommes 9,50€
Moelleux au deux chocolats 10,00€
Parfait aux marrons 10,00€

Coupe colonel verveine 11,00€



YU verve de vin

Verre Pichet

12cl 50cl
Rouge :
Cotes de Gascogne IGP « Matilat » Domaine de Matilat : 6,00€ /22,00€
AQP Cétes du Roussillon Village « Le Bois des Lutins » Serre Romani : 6,50€ / 23,00€
Cotes d'Auvergne AOC « Basalte » Desprat Saint Verny : 6,50€ /23,00€
AQP Ventoux « Les Berceaux » Domaine Ogier : 6,50€ /23,00€
Vin de France « Grande Selection de Pinot Noir » Antonin Rodet : 7,00€ /26,00€
AOP Gres de Montpellier « L’Emblématique 1936 » Mas de Lunes 8,00€ /30,00€
Blanc :
Puy de Dome IGP « 809 » Desprat Saint-Verny : 6,50€ /22 ,00€
Pays d’Oc IGP « Inédit » Mas Neuf : 6,50€ /22,00€

PIGP Collines Rhodaniennes «Le Puit des Mejeans » Domaine Vendome : 6,50€ /22 ,00€

Rosé :

Cotes de Provence « Gold » Maitres Vignerons de la Presqu'lle de Saint-Tropez : 6,50€/23,00€



