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De /c(zjouﬁcé@ 172 /qﬁw'céelt@ /
Ave buronnier nows mettons tout en oeuvre ﬁow* mettre en valew le travad des
paysans avec guc rnous travadlons dans le /)/u& cowrt cucud.
Sowr c&(ﬁw&, nows travadlons ern collaboration directe avec nos W«/ca/fea/w;
levewrs et artisans de la régeon.
Nows sélectionnons esz//t/)/'ed et abattons les vaches en associatiorn avec la
bowucherie Gauthiers
Nous connadssons el gararlissons la tracabddité de chacune de nos viandes.
Foutes nos piéces de veandes sont d origine Trancaise, excepte indication
cordraue:

Nows remercions nos, /)/‘WMS‘;&OH/‘ lewr travad m‘tjlm/l/}/u& Iom/dagf

Fromage : Maigon Roche (Puy de Dome)
Charcuterieg de boeuf :  Maigon
Legumes : Maigon Boilon (Puy de Dome)
@Glaceg : Glacier artiganal Leg Petite Glagong (Puy de Dome)
Aensi que nos élevewrs avec que rous travadlons en partenaral avec la
Boucherie Gauthier Maison Vaccaro, fadovic Boyer, Richard fabonne,
GAEC de ['Eden, ((/060{‘/(166’/1/‘/0’{11)% Freryne des fozamees. .. et bien d autres)
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A Tous les produits de la carte sont élaborés maison a partir de produits frais, A

= et nous sommes sensibles au gaspillage, c’est pour ces raisons qu’au moment =
de la commande il est possible que certains produits ne soient plus disponibles.
Nos Gntrées
Les 6 escargots au bleu 7,00€
Tarte fine champignons 9,50€
Pounti du Buronnier 10,00€
Tataki de boeuf 12,00€
Croquette de boeuf a la canarienne 12,00€
Oeufs parfait paprika & agrume 18,00€
La douzaine d’escargots en persillade 13,00€
Os a moelle (20 minutes) 13,00€
Nos Clarcuterdes Macsorn
Rillettes de Ferrandaise au vin rouge 10,50€
Terrine de boeuf en gelée maison 10,50€
Terrine de boeuf maison, pistache et noisette 11,50€
Nos Sats

Cote de cochon fermier de Haute-Loire pour 2 personnes 60,00€
(Accompagné de frites, carottes glacées, champignons grillés)

Tartare de boeuf au couteau & frites maison 19,00€
Truffade Jambon d’Auvergne 21,00€
Risotto épinard 21,00€
Ravioles chorizo, sauce chorizo 22,00€
Ravioles lentille, bleu d’Auvergne 22,00€
Effiloché de boeuf Angus 22,00€

Nos WL&/Z(&&W

(,%con%)({g/zée& (/&:ﬁ‘v‘fe&,f carottes, y/acc’e&, cham, (Grons, y/v//eifx

Tende de Tranche d’Aubrac 220g 25,80€
Rond de Paris d’Aubrac 220g 26,80€
Macreuse d’Aubrac 220g 26,80€
Aiguillette baronne d’Aubrac 220g 26,80€
Faux-filet maturé 350g 39,80€

(Accompagné de truffade)

Accompagnement Truffade + 5€

Sauces : Poivre, Bleu, Mayonnaise ciboulette + 1€
Double portion de viande (hors Filet et Faux-Filet) +15€

Le Petit Bernard : Haché de viande boeuf maturé, sauce tomate maison,
oignons confits, Saint Nectaire, poitrine de porc, servi avec frites et salade. 21,00€

Le Tonton Rémi : Haché de viande boeuf maturé, sauce tomate maison,
oignons confits, Bleu de Laqueuille, poitrine de porc, servi avec frites et salade. 21,50€
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A chodsir selon ! arrwage dans wn &{yz& chotx de races francaises:
ﬂ%/‘/ﬂ/mémxcz J&é)/%sz Awbrac, /ﬁo—m‘éﬂ%ﬂ/‘tk), ,}/;'////()mw'/az Cliarolacse,
%/‘é/ff/@d@fa L@azaaémya J&mm{)—/;m, CZ’/&;‘/’[IM@. . / ouw Jééfa‘a)ﬂ/a)@f%aﬁm) les
/é{xy%/w:{/y/a/w c)’x;{/{(zyw/ /724}40 %yya/ Rubia g)a//gya/, ‘/g//.?//l}f[l/,
J)]/////f/@(fa/, J&A%J/’, //{/(/ 'S, t%;g?}/% . /

@ema/za@z  votre seroewr el venez &@/ecaon/&e/t votre /%ew dans notre

cave d qu@, en cote a partqger ow ern ﬁu&agﬁ'/efﬁou/‘ les solitacres !

YDécoworez le /?/ae/zcﬁzm@ .@0@5/&/"@/& Siobe !
e a/@a&mfm ow mﬁ/af a’@u&t&z ce mets cfewc%»ﬂo/@
50g :29,90€
thg : 590€

Y%ttt Seeerées

Jaissez vous tenter par les doucewurs des cuisiniers

Assiette de fromages de nos montagnes 13,00€
Bleu, Saint-Nectaire, Cantal, Brebiou,

Mousse chocolat au poivre Sichuan & crumble d’épices 10,00€

Pavlova clémentine rétie et kiwi 10,00€

Créme brulée safran fumé et vanille 10,00€

Coupe colonel verveine 11,00€

Paris Clermont 11,00€



YU verve de vin

Rouge :
Pays d’OC IGP « Sans Chichi » Vignobles Jeanjean :

AOC Cotes d’Auvergne - Chiteaugay « Cuvée Gabin » Stéphane Bonjean :

AOC Croze-hermitage « Mozaic » Domaine Delhome :

Vin de France « Grande Selection de Pinot Noir » Antonin Rodet :
AOC Médoc « Chateau Castera » 2016 :

AOP Gres de Montpellier « Mas de Lunés » L’Emblématique 1936 :

Blanc :

AOP Cotes d’Auvergne « Terre et Lave blanc » Desprat Saint-Verny
IGP Mas Neuf « L’Inédit » Les Vignobles JeanJean :

AQP Ventoux «Les Berceaux» Domaine Ogier :

Rosé :

Verre Pichet
12cl 50cl

6,50€ /22 ,00€
6,50€ / 22,00€
7,00€ /26,00€
7,00€ /26,00€
8,00€ / 30,00€
8,00€ / 30,00€

6,50€ /22 ,00€
6,50€ / 22,00€
6,50€ / 23,00€

Cétes de Provence « Gold » Maitres Vignerons de la Presqu'ile de Saint-Tropez : 6,50€/23,00€



